SEMAINE DU 15-01-2024 AU 21-01-2024
MIDI
OGEC SAINTE BERNADETTE ARRAS

o

DUPON'I;/\‘;

RESTAURATIO

L Sadin sy S Merchedl B [N Jesutipmass

Entrée || EiElcéleri rémoulade (BIO) || =~Paté* de campagne et Potage potiron EJEndives vinaigrette
cornichon ‘

Plat "Boulettes de boeuf sauce | | = Fricassé de colin sauce Rk artiflette végétarienne | | % 1Rt de porc* label

tomate herbes (pomme de terre, fromage a | | sauce charcutiere

Semoule & Carottes vichy tartiflette, oignons) Frites

Légumes tajines FiRiz (BIO) Salade iceberg
Fromage Cantadou #pont 'Evéque Petit suisse sucré FiBrie (BIO)
Dessert|| Liégeois vanille ' Fruit du jour EIEruit du jour (BIO) ' Spécialité pomme abricot

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

£l Bio [1 Local .+ Contientduporc ¥ VBF

= MSC # CE2 Végétarien Recette du chef
#> Label rouge = \VPF # AOP “  HVE




SEMAINE DU 22-01-2024 AU 28-01-2024

DUPON'I;/\‘;

OGEC SAINTE BERNADETTE ARRAS

[ Sl S Merchedt e IR Jesatiimees

RESTAURATIO

Entrée || Potage légumes verts & Carottes rapées ala
coriandre
Plat Elrates aux 2 saumons Escalope de volaille sauce

milanaise
' Haricot vert
El= Gratin dauphinois

crémeés
E""IEIFromage rapé (BIO)

Fromage Fripons

Tomme grise

Dessert|| - Fruit du jour M yaourt nature sucré (BIO)

b

.
.
.
«

Salade verte et mais
vinaigrette

Crépe au fromage

1?"'Egréné de boeuf sauce FRomelette nature (BIO)
chili & Purée de potiron et
FRiz (BIO) pommes de terre

Chanteneige ®cantal

Elcake aux pépites de % Fruit du jour

chocolat maison

1 Bio [ Local .+ Contientdu ¥ VBF = MSC
porc
# CE2 Végétarien Recette du chef # Labelrouge * VPF

@ AOP “  HVE Global G.A.P

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 29-01-2024 AU 04-02-2024
MIDI
OGEC SAINTE BERNADETTE ARRAS

o

DUPON'I;/\‘;

RESTAURATIO

[ Sardin sy S Merchedt B IR Jesutipmass

Entrée || TElcoleslaw (BIO) Potage carotte 7 Betterave vinaigrette Salade aux cro(tons

Plat Cordon bleu (volaille) ELentilles sauce tomate /% 07 Jambon blanc* =*Pépites de colin dorées aux
Pommes vapeurs facon bolognaise ERJEcrasé de pomme de 3 céreales sauce creme
Piperade Fromage rapé terre ® Epinards hachés cuisinés

Fpates (BIO) F1Riz (BIO)

Fromagg Carré de I'Est St Morét KX #Mmaroilles Camembert

Dessert Fromage blanc et coulis de | ' Fruit du jour 1 Eruit du jour (BIO) ﬂCrépe au sucre
fruits rouge et sucre

1 Bio ]l Loca -+ Contient du Y VBF = MSC Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
porc possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

i CE2 Végétarien Recette du chef # Label rouge * VPF *Présence de porc

&  AOP “  HVE 2. Global G.A.P




SEMAINE DU 05-02-2024 AU 11-02-2024

MIDI

OGEC SAINTE BERNADETTE ARRAS

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

Potage poireaux

T RdParmentier végétarien

(égréné végétal, purée,

brunoise légumes) (BIO)

# saint Nectaire

< Fruit du jour

El= Brocolis sauce créme
ciboulette

¥ couscous poulet merguez
boulette de boeuf
Légumes couscous

F1semoule (BIO)

Edam

Purée poire

RESTAURATIO

DUPON'I;/\‘;

b

.
.
.
«

[ Sl g S Merchedt B JRRRIE et

w“Mortadelle* et cornichons

Thon a la tomate
Fromage rapé
Fpates (BIO)

Cantafrais

% Fruit du jour

flcarottes rapées vinaigrette
(BIO)

¥ Braisé de boeuf et son jus

ElGratin de chou-fleur et
pomme de terre

Tomme des Pyrénées

ﬂFIan saveur caramel

1 Bio ]l Loca -+ Contient du Y VBF = MSC Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
porc possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

i CE2 Végétarien Recette du chef # Label rouge * VPF *Présence de porc

&  AOP “  HVE Global G.A.P




SEMAINE DU 12-02-2024 AU 18-02-2024
MIDI
OGEC SAINTE BERNADETTE ARRAS

RESTAURATIO

DUPON’I;/'\‘; :

e Murdte ) Mlercredt P e Jeit

Entrée || Tlcgleri vinaigrette (BIO) Carottes jaunes rapées Salade aux cro(itons A Potage du jour (BIO)
vinaigrette ‘
Plat 2"Saucisse de Strasbourg* et| **Fricassée de poisson Sauté de volaille & I'oignon | | #&RlTortellini tricolore aux 3
son jus sauce brestoise Beignets de chou-fleur fromages
Pommes vapeurs FRiz (BIO) Fromage rapé
Lingot blanc a la tomate Fondue de poireaux a la
créme
Fromage Saint Paulin Fromage frais nature (carré #Epont I'Evéque Petit suisse aux fruits
croc lait)
Dessert|| lle flottante Beignet a la pomme '—'ﬁFromage blanc facon < Fruit du jour
straciatella (BIO)

1 Bio [ Loca -+ Contient du Y VBF = MSC Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
porc possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
i CE2 Végétarien Recette du chef # Label rouge * VPF *Présence de porc

@ AOP “  HVE <. Clobal G.A.P




SEMAINE DU 19-02-2024 AU 25-02-2024
MIDI
OGEC SAINTE BERNADETTE ARRAS

RESTAURATIO

DUPON’I;/'\‘; :

SEMAINE DE L’AGRICULTURE

e Mordt e} Mlercredt P [ Jeit R

Entrée || = Saucisson a l'ail* et Potage légumes verts EMfchou rouge aux pommes ElPanais rémoulade
cornichon ‘
Plat “*Filet de merlu sauce -/ElGratin de pates aux BlPizza au fromage i Escalope de poulet pané
hollandaise lardons* ™ Haricot vert (BIO) sauce supréme
FRiz (BIO) Fromage rape Pommes croustillantes aux
Poélée de champignons herbes
persillés Chou de Bruxelles au beurre
et oignons
Fromage K1# Maroilles T Tomme (BIO) Petit suisse aux fruits Mimolette
Dessert|| ' Spécialité pomme péche || = Fruit du jour 1 Eruit du jour (BIO) Yaourt aromatisé

1 Bio [ Loca -+ Contient du Y VBF = MSC Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
porc possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
i CE2 Végétarien Recette du chef # Label rouge * VPF *Présence de porc

@ AOP “  HVE <. Clobal G.A.P




SEMAINE DU 11-03-2024 AU 17-03-2024
MIDI
OGEC SAINTE BERNADETTE ARRAS

RESTAURATIO

DUPON’I;/'\‘; :

 Mardi | Mercreai g
Entrée || « Rillettes de porc* et ﬁPotage du jour (BIO) F1Brocolis sauce créme Elveli mélo de carottes
cornichons ciboulette (BIO) rapées vinaigrette ‘
Plat "Boulettes de boeuf sauce | | Bdcroustillant au fromage Filet de poulet et son jus de | | ElFricassée de moules et
bercy sauce normande volaille créme poisson sauce dieppoise
& Haricot vert Petits pois a I'étuvée carottes B_atonniére de légumes Frites
Riz “# Coeur de blé
Fromage 7 chanteneige (BIO) Petit suisse sucré Tartare nature E3# Maroilles
Dessert|| ElFromage blanc aux mille || < Fruit du jour Eclair vanille B Fruit du jour (BIO)
couleurs

1 Bio ]l Loca -+ Contient du Y VBF = MSC Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
porc possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

i CE2 Végétarien Recette du chef # Label rouge * VPF *Présence de porc

&  AOP “  HVE 2. Global G.A.P




